
 



 

Wasserbüffel , Val de Travers  CH  
Forelle, Graubünden CH  

Rind, CH  
Kräuterschwein , Appenzell  CH   

Bauernschinken, CH  
Kalb , CH  

Ribelmais -Poularde , CH  
Zander,  Lago Maggiore  CH  

Sauerteigbrot , CH  

GF = Glutenfrei  LF = Laktosefrei  V = Vegetarisch  VG = Vegan  
Bei Fragen zu Allergenen wende dich bitte an unser Personal.  

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MWST.  

 



Vorspeise  

V  

Gurken -Buttermilch Kaltschale  
Meerrettich, Dill, Bergkäsekrokette  15 

V , GF  

Salatherz  
Tomaten -D ressing , Sonnenblumenkerne,  junges  Gemüse , 
Ricotta  15 

V  

Auberginentatar  
Butter, Brot, Dill Gurke, Eigelbcreme, eingelegte Zwiebeln  
Hauptgang  

22 
32 

 

Wasserbüffel tatar  
Butter,  Brot,  Dill Gurke , Eigelb creme , eingelegte Zwiebeln   
Hauptgang  

27 
39 

GF , LF  

Bündner Alpenforelle n  Ceviche  
Walliser Aprikosen, Zwiebel -Chutney, Buchweizen  26 

 

Rindsschmorravioli  
Beurre Blanc, Jus , Parmesan, Schnittlauch  
Hauptgang  

28 
39 

 



Hauptgang  

 

Cordon Bleu vom Appenzeller  
Kräuterschwein  
Bauernschinken, rezenter Bergkäse, Gemüse, Pommes  42 

GF  

Kal bshacktätschli  
Pfeffer rahmsauce, Kartoffelpüree, Rüebli  38 

GF , LF  

Bratwurst  vom Ueli -Hof  
Rösti, Zwiebelsauce  33 

GF  

Simmen taler  Rib Eye Steak  
Senfkorn, Bohnen C assoulet, Kar toffelpüree  46 

GF  

Ribelmais -Poularden  Brust  
Eierschwämmli, Wildkräuterrisotto, Saubohnen  42 

GF  

Zande r vom Lago Maggiore  
G remolata,  Beurre Blanc,  Peperonata, Bramata schnitte  49 

V  

Hausgemachte Gnocchi  
Basilikum, Stracciatella di Burrata, eingelegte  Tomate n, Oliven  36 

V , GF  

Gebackener Kräuterseitling  
Zitronenmayonnaise, Erbsen -Minze Püree, Radiesli  35 

 



Dessert  

 

Joghurt Mousse  
Ge würz granola, Thurgauer Erdbeeren  14 

GF  

Crema Catalana E spuma  
Sauerrahmglace, Heidelbeerragout, Meringue  13 

GF  

Gerührter Eiskaffee  
Vanilleglace, Kaffee , Rahm  
mit oder ohne Kirsch  

 
12 

GF  

Affogato  
Vanill eglace, Espresso  8.5 

GF  

Hausgemachte Glace  
Vanille, Sauerrahm,  Schokolade -Haselnuss  5 

LF, GF  

Hausgemachte Sorbet  
Zitronen , Johannisbeeren -Holunderblüten  5 

 



Apéritif  

20 cl  

Apero Spritz  
Toni Apero, Prosecco  12 

20 cl  

Campari Spritz  
Campari, Prosecco, Mineral  12 

20 cl  

Sarti  Spritz  
Sarti , Prosecco, Mineral  12 

20 cl  

Basil & Lemon Spritz  
Henruk’s, Prosecco  14 

20 cl  

Gespritzter Weisswein  
Süss oder Sauer  10 

4 cl  

Wermuth Jsotta  
Weiss oder Rot  8.5 

6 cl  

Negroni  
Gin, Campari, Wermuth  15 

 



Bier  

30 cl  
50  cl  

Lager Hell  
Einsiedler Bier  
Einsiedler Bier  

5.5 
8 

30 cl  
50 cl  

Saisonbier  
Offen  
Offen  

6.5 
9 

33 cl  

Reisbier Glutenfrei  
Appenzeller Bier  6 

 

 
Alkoholfrei   

33 cl  

Bier Zero 0.0%  
Birra Moretti  5.5 

33 cl  

Irish Red Ale  
Kitchenbrew  6.5 

33 cl  

Pale Ale  
Chopfab Bleifrei  6.5 

 



Alkoholfrei  

20 cl  

Tonic  
Gents  6 

20 cl  

Ginger Beer  
Gents  6 

20 cl  

Bitter Lemon  
Gents  6 

4 cl  

Wermuth Jsotta  
Bianco  8 

20 cl  

jGasco  
Aperitivo Bitter  5.5 

20 cl  

Chinotto  
NOE  5.5 

20 cl  

Tomatensaft  
Salz, Pfeffer, Tabasco  7 

30  cl  

zämä®  
Luzerner Bergkräuter Soda  6.5 

35 cl  

Aranciata  
Gazosa 1883  6 

33 cl  

Urban Limonade  
Yuzu  Bio  6.5 

 

 

 


