
Für unsere  
kleinen Gäste
Kinder Coupe
Stracciatella- und Himbeer-Glace  
mit Rahm und Smarties� 9.80

Max Schatztruhe
Vanille- und Schokoladen-Glace  
mit Überraschung� 7.50

Ach du liebe Süsse!
Dessertkäse
Doch lieber Käse als Finale? Erlesene Dessert-
käse kauft unser Küchenchef jeweils  
am Samstag auf dem «Helvetia-Markt» ein. 

Dessertkäse vom «Helvetiamarkt»
verschiedene Käsesorten garniert� 16.00

Süsses
Unsere hausgemachten Dessertkompositionen gewinnen dem Alltag  
ein Dolce far niente ab – und was für ein Gutes! 

Lauwarmer Schokoladenkuchen� 8.00
mit Schlagrahm� 10.20
mit Vanilleglace� 14.80

Blätterteig Vanille Crèmeschnitte 
mit Schlagrahm� 10.50

Rahmköpfli «à la mode du chef»
mit Bergheuaroma und Mandel-Honig� 11.50

Eiskaffee «Helvetia»
mit Schlagrahm� 11.50
mit Kirsch*� 13.50

Eisbecher «Helvetia»
Himbeer- & Heidelbeer-Jogurt, Vanilleglace und Saisonbeeren � 15.80

Fragen Sie 
� nach unseren

 

 Saisondessert
s! Bauernhof-Glace 

Für unsere Bauernhof-Glace verwendet  
die Bauernfamilie Vonarburg in Sempach 
frische Milch vom eigenen Hof. 

Rahmglace
Vanille, Schokolade, Stracciatella, Kaffee, 
Pistazien, Grand-Marnier*

Jogurtglace
Himbeer, Heidelbeer

Sorbets
Erdbeer, Zitrone 

1 Kugel� 4.60
2 Kugeln� 8.70
3 Kugeln� 12.80
Rahmzuschlag� +2.20

Frappés
Vanille, Schokolade, Stracciatella, Kaffee, 
Pistazien, Grand-Marnier*� 10.70

Affogato al caffè
Vanilleglace und Espresso� 9.50
mit Amaretto*� +4.00

 * �Desserts mit Alkohol verkaufen wir nicht an  
Jugendliche unter 18 Jahren.


