Dienstag
13. Januar 2026

Lauch-Petersilienwurzelcremesuppe oder Salat inklusive

Wild Hackfleischballchen

Kartoffelstock, Dorrbohnen, Preiselbeeren 27
Kaseravioli

A% Rahmsauce, Spinat 25
Zander

GF Pastinaken Piiree, Wilder Blumenkohl, Beurre Blanc 42
Rindsfiletspitzen Stroganoff
Spatzli, Gemiise 49
Zwetschgen Parfait
Zwetschgenkompott, Crumble 8

Wild, AT, CH
Zander, Lago Maggiore CH
Rind, CH
Brot, Bread.love

GF = Glutenfrei LF = Laktosefrei V = Vegetarisch VG = Vegan
Bei Fragen zu Allergenen wende dich bitte an unser Personal.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST.



Mittwoch
14. Januar 2026

Lauch-Petersilienwurzelcremesuppe oder Salat inklusive

Schnitzel Wiener Art vom Sauli

Pommes, Gemiuise, Preiselbeeren 27
Rosti mit Geisskase tiberbacken

V, GF Getrocknete Tomaten, Palmkohl 25
Zander

GF Pastinaken Piiree, Wilder Blumenkohl, Beurre Blanc 42
Rindsfiletspitzen Stroganoff
Spatzli, Gemiise 49
Zwetschgen Parfait
Zwetschgenkompott, Crumble 8

Sauli, CH
Zander, Lago Maggiore CH
Rind, CH
Brot, Bread.love

GF = Glutenfrei LF = Laktosefrei V = Vegetarisch VG = Vegan
Bei Fragen zu Allergenen wende dich bitte an unser Personal.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST.



Donnerstag
15. Januar 2026

Lauch-Petersilienwurzelcremesuppe oder Salat inklusive

Poulet Roulade

GF Champignon, Spinat, Ricotta, Kartoffel-Wirz Gemiise 27
Falafel Bowl

V, GF Duftreis, Edlamame, Rotkabis, Minze, Joghurt 25
Zander

GF Pastinaken Piiree, Wilder Blumenkohl, Beurre Blanc 42
Rindsfiletspitzen Stroganoff
Spatzli, Gemiise 49
Zwetschgen Parfait
Zwetschgenkompott, Crumble 8

Poulet, CH
Zander, Lago Maggiore CH
Rind, CH
Brot, Bread.love

GF = Glutenfrei LF = Laktosefrei V = Vegetarisch VG = Vegan
Bei Fragen zu Allergenen wende dich bitte an unser Personal.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST.



Freitag
16. Januar 2026

Lauch-Petersilienwurzelcremesuppe oder Salat inklusive

Saibling

Bratkartoffeln, Zitronenschaum, Pastinaken Piiree,

GF Randen 27
Blumenkohlsteak

VG, GF Riiebli Piree, Federkohl, Pesto 25
Zander

GF Pastinaken Piiree, Wilder Blumenkohl, Beurre Blanc 42
Rindsfiletspitzen Stroganoff
Spatzli, Gemiise 49
Zwetschgen Parfait
Zwetschgenkompott, Crumble 8

Saibling, CH
Zander, Lago Maggiore CH
Rind, CH
Brot, Bread.love

GF = Glutenfrei LF = Laktosefrei V = Vegetarisch VG = Vegan
Bei Fragen zu Allergenen wende dich bitte an unser Personal.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST.



Helvetia



Rind, CH
Kalb, CH
Schwein, CH
Poulet, CH
Sauerteigbrot, Bread.love

GF = Glutenfrei LF = Laktosefrei V = Vegetarisch VG = Vegan
Bei Fragen zu Allergenen wende dich bitte an unser Personal.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MWST.



Kleine Karte

Oliven

Sauerteigbrot

55

Apfel-Meerrettich Suppe

Croutons, Rahm

12

V,LF

Niusslisalat

Croutons, Ei, Pilze

16.5

Niusslisalat

Gebackener Camembert, Preiselbeeren

18.5

LF

Rindstatar

Handgeschnitten, Butter, Brot
Vorspeise 70g
Hauptgang 140g

25
37




Bauernbratwurst

LF Ueli-Hof, Zwiebelsauce, Rosti 33
Kalbshacktatschli
Kartoffelstampf, Jus, Riiebli 36
Cordon Bleu vom Krauterschwein
Pommes, Gemuse, Preiselbeeren, Zitrone 42
Julia’s Kabis Strudel

\Y% Dip, Krautersalat 36
Hausgemachte Gnocchi
Portweinfeigen, Baumniisse, Federkohl, Belper Knolle 36




Kinder

LF

Blattsalat

Croutons, viele Vitamine

Schweinsschnitzel Wiener Art

Pommes

12

Pasta

Tomatensauce

LF

Chicken Nuggets

Pommes, Riiebli

12

GF

Rosti
Spiegelei

10




Dessert

Geruhrter Eiskaffee

Kaffeeglace, Rahm 8

GF mit Kirsch 12
Crema Catalana

GF Art des Hauses, Zimtglace 12
Kaiserschmarren
Rosinen, Zwetschgen-Roster, Vanilleglace 16
Vermicelles

GF Meringues, Vanilleglace, Amarena Kirschen, Rahm 14
Glace

GF Erdbeere, Schokolade, Vanille, Zimt oder Joghurt 4.5
Hausgemachtes Sorbet

LF, GF Zwetschgen-Zimt 5




Kaffee und Tee

Espresso

Kaffee

Doppio

6.5

Espresso Macchiato

Cappuccino

55

Schale

Kaffee Freddo

Kaffee Freddo

Mit Milch

6.5

Trinkschokolade

Kalt, warm

Ovomaltine

Kalt, warm

Tee

Verveine, Kamille, Minze, Griintee, Schwarztee, Assam, Chai




Apéritif

Apero Spritz

10 cl Toni Apero, Prosecco 6
Campari Spritz

20 cl Campari, Prosecco, Mineral 11.5
Basil & Lemon Spritz

20 cl Henruk’s, Prosecco 14
Gespritzter Weisswein

20 cl Siiss oder Sauer 10
Wermuth Jsotta

4cl Weiss oder Rot 8.5
Negroni

6¢l Gin, Campari, Wermuth 15




Offenwein

Schaumwein

10 cl

Domaine Agapé
Crémant d’Alsace «Brut» Rosé
Pinot Noir, Elsass FR

10

Rosé

10 cl

Maison Giambagli

Rosé Chemin en Provence
Grenache, Cinsault, Syrah, Provence FR

2024

10

Weisswein

10cl

Bioweingut Sitenrain

Souvignier Gris, Luzern CH

2023

10.5

10cl

Weingut Emmerich Knoll
Griiner Veltliner, Loibner Federspiel AT

2024

12.5

10 cl

Bruna Grimaldi

Roero Arneis, Piemonte IT

2023




Offenwein

Rotwein

10cl

Weingut Wegelin

Malanser Blauburgunder, Graubiinden, CH 2023

12.5

10 cl

Chateau de la Huste

Merlot, Cabernet Franc
Fronsac, Bordeaux FR 2020

10

10 cl

El Castro de Altos R Reserva
Tempranillo, Rioja DOCa ESP 2019

9.5

Alkoholfrei

10cl

Manufaktur Jorg Geiger

PriSecco, Rosenzauber, Apfel, Rose, Minze
Schlat DE




Bier

Lager Hell

30cl Einsiedler Bier 5.5

50 cl Einsiedler Bier 8
Saisonbier

30 cl Offen 6.5

50cl Offen 9
Reisbier Glutenfrei

33cl Appenzeller Bier 6
Alkoholfrei
Bier Zero 0.0%

33cl Birra Moretti 5.5
Irish Red Ale

33cl Kitchenbrew 6.5
Pale Ale

33cl Chopfab Bleifrei 6.5




Alkoholfrei

Tonic

20 cl Gents 6
Ginger Beer

20 cl Gents 6
Bitter Lemon

20 cl Gents 6
Wermuth Jsotta

4cl Bianco 8
jGasco

20cl Aperitivo Bitter 5.5
Chinotto

20 ¢l NOE 5.5
Tomatensaft

20 ¢l Salz, Pfeffer, Tabasco 7
zama®

30cl Luzerner Bergkrauter Soda 6.5
Aranciata

35cl Gazosa 1883 6
Kefir

10 ¢l Hausgemacht 4.5




